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TOP 10: Koch- und Backkurse im Test

Koch mich ein! Von leicht aphrodisierend bis scharf ohne Ende: Die Wien live-
Redaktion hat sich in die Schirzen geschmissen und Kochkurse getestet. Zum
Druberstreuen ging‘s auch in die Backstube.

DAS KOCHATELIER

Ob Newbie oder Herdprofi: Im Kochatelier bringt Thomas Huttl Willigen
Nahrungsmittel und deren Zubereitung naher. Sein Credo: ,Rieche, schmecke
an jedem Produkt, dann bereite es zu.” So beginnen seine Wochenend- Kurse
denn auch am Samstag Vormittag bei den Stehtischen am Fischstand Umar
am Naschmarkt, erst danach geht es themenbezogen in seine Kuche in die
nahegelegene Schonbrunner Stral’e weiter. Wahrend des Rundgangs erfahrt
der Teilnehmer: Was kann ich womit machen, was kaufe ich zu welcher Saison
am besten ein, wann ist eine Frucht, ein Gemuse reif? Gekocht wird auf
Haubenniveau (die Abendkurse finden mit Weinbegleitung statt), danach wird
gemeinsam diniert. Es gibt keine ,bléde” Frage, Thomas Huttl beantwortet
alles fundiert und lasst einen nie dumm dastehen.

1050, Schonbrunnerstrafte 36/3 www.daskochatelier.at

Weiters mit dabei waren:

SALON HOLLMANN

BABETTES

ART COOKING

CUCHINA

DAS KOCHWERK
LIEBENSWERTER KOCHSALON
SUSHI4U

PROSI

KOCHEN IN WIEN

Quelle: http://www.wienlive.at/wienlive/aktuell/1716
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